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Bodrum  9-10 Mayis / 11-12 Mayis / 13-14 Mayis 2016

Atélye Yeri: Karya Akademi Bodrum

Atolye Tarihleri: 9-10 Mayis / 11-12 Mayis / 13-14 Mayis 2016

Amaci: Yoremizin Denizinden, Bahcgesinden, Tarlasindan gelen trtnlerle
yeni menUler galismak, tekrarlayan arastirma ve atolyelerle iki yil
icerisinde Bodrum gastronomisini hem yerele hem de uluslararasina
6zendirecek platformlara almak.

Lider: MSA Mutfak Sanatlan Akademisi

Katiimcilar: Profesyonel sefler

Acilimi: Gastronomi ilkeleri, kurallari tekrar ifadelendirilecek, yaratici
gastronomi galismalar 6zendirilecektir.

Program: Atdlye programi iki ginluk atolye galismasi olarak planlanmis
olup, bir hafta boyunca U¢ ayr atdlye dlzenlenecektir. Atolyelere, 10
kisiden olusan Ug¢ ayri grup katilimci alinacaktir. GUnluk galisma saatleri
8:30-17:30 aras! olacaktir.
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Bodrum gastronomisinin yeniden dogusu i¢in bir baslangi¢ olan bu
atolyelerde gastronomi ilkeleri (degismezler), kurallari (degisebilenler)

tekrar ifadelendirilecek, yaratici gastronomi ¢alismalari dzendirilecektir.

e Temel pisirim tekniklerini agmak,

e MenUleri ¢cesnilendirmek, lezzetlendirmek, 6znellemek, biricik kilmak

e Gelisen menUleri belgelemek, her ‘sefin klasikleri’ (sefin imzasi
menUler) olusumuna destek olmak,

e Geleneksel yetkinlikler, atdlye ortamlarinda ¢ogalan fikirler ile
hedefleri asan sonuclar almamiza vesile olacaktir.

e Geleneksel Bodrum Gastronomi Haftasl, sefler gecidi icin ilk ntveleri
olusturmak,

e 2016 Eylll-Ekim aylarinda tasarimlari yerli ve yabanci basina bir
sergiyle sunmak, ulusal ve uluslararasi tanitimlarda, gastronomi
etkinlikleri icin hazirlanmak,

e Bodrum icin global 6lcekte marka degeri olusumunun ilk temel

taslarini yerlestirmek.
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Tanisma ve Seminerler - 1.gln

e Atdlye Lideri, Atolye Katiimcilari ve Atdlye Destekgileri’nin bir araya geldigi,
atdlye temasi ve atdlye kavramsal gergevesinin aciklandigi/ tartisildigi, atolye
ile ilgili teknik bilgilerin verildigi tanisma toplantisi gerceklestirilir.

e Atélye temasl ve kavramsal cercevesi paralelinde, atolye surecinde
verimliligi arttiracak, atélye katilimcilarini bilgilendirici, atélye sonug
UrUnlerinin deger kazanmasini saglayacak sunumlar yapilir.

e Her tasarm atélye galismasinin birinci guninde;

“tasarimla distnmek” (design thinking),
“tasarimla ydnetmek” (design management),

“is modeli kanvasi” (Business Model Generation) calismalari

Teorik ve Pratik Calismalar - 1.gin

e Hijyen calismasi

e  Meze (4 adet) yapimi calismalari

e Arasicak (2 adet) calismalari

e Anayemek calismalar

e Tatl (1 adet) calismalari

e Mis en place calismalari

e Pisirme

e Sofrada toplasma, beraber yemek

e Pisirim tekniklerinin acilimi
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Beyin Firtinasi - 2.gun

Hijyen calismasi

Meze (4 adet) yapimi calismalari
Ara sicak (2 adet) calismalari

Ana yemek calismalari

Tatl (1 adet) calismalari

Mis en place calismalari

Pisirme

Sofrada toplasma, beraber yemek

Pisirim tekniklerinin acilimi

Tasarim Surecleri - 2.gUn

Atdlye konsepti ve kavramsal gercevesine uygun ilk tasarim fikileri
Uretilir. Atdlye lideri ve katiimcilar anlam ve fikirleri degerlendirirler.
Secilen tasarim fikirleri uygulanir, tiretilir ve detaylandirilir,

Erenler sofrasi menUsuU ortak tasarim olarak cikarilir, arketip olarak

pisirilir, tadim yapilir.

Ne mutlu ilk gnden bu yana var etme yolcularinin

tum gezginlerine...
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e Atdlye katilim bedeli, 472-TL’dir. BODTO Uyelerine dzel olarak bu
egitim bedelinin 300-TL'si BODTO tarafindan karsilanacak olup, geri
kalan 172-TL ise katiimci / firma tarafindan karsilanacaktir.

e Basvurular 6n talep olarak alinacaktir.

e Kapasite dahilinde basvuru sirasina gore teyit verilecektir.

e Odemeyi takiben katilim durumu kesinlesecek olup, katiimcilara
bildirilecektir.

e Atdlye sonunda katiimcilara “katilim belgesi” verilecektir.

06 Mayis 2016 tarihine kadar liitfen basvuru ve kayit islemlerinizi

tamamlamanizi rica ederiz.

Atolye Katiimci Katki Pay1 Odeme Bilgileri;

Uluslararasi Tasarim Vakfi iktisadi isletmesi Garanti Bankasi TR94 0006
2000 4480 0006 2788 97 olup, isletme adina KDV dahil 172-TL'nin
6denmesinden sonra isletme adina fatura edilerek, atélye katilimi

sirasinda teslim edilecektir.

Kayitlariniz ve sorulariniz icin Bodrum Tiicaret Odasi'na 3161412
nolu telefondan ulasabilir veya proje@bodto.org.tr adresine malil

gbnderebilirsiniz.
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