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SÜREKLİ EĞİTİM MERKEZİ


ISO 22000 GIDA GÜVENLİĞİ YÖNETİM SİSTEMİ TEMEL EĞİTİMİ
TARİH

:21 Mayıs 2014
SAAT

:10-00-17:00
SÜRE

: 6 Saat

YER


:BODTO Sürekli Eğitim Merkezi
ÜCRET

:Ücretsiz

EĞİTMEN
:Türk Loydu-Serpil ÖZDEN
HEDEF
:

ISO 22000 Standardını tanıtmak, HACCP prensipleri hakkında genel bilgi vermek, gıda güvenliği yönetim sisteminin kurulması, uygulanması, iyileştirilmesi, denetimi ve izlenmesinden sorumlu kişiler için, ISO 22000:2005 standardı ve uygulamaları konusunda bilgi vermektir.
İÇERİK:
· ISO 22000 Standartlar Serisi
· ISO 22000 Standardının Maddelerinin Yorumlanması
· ISO 22000’in HACCp ve ISO 9001:2008 ile ilişkisi

· ISO 9001:2008 ile ISO 22000 Standardının Temel Farklılıkları

· Terimler ve Tanımlar

· Ön Gereksinim Programları Hazırlama

· Operasyonel Ön Gereksinim Programları Hazırlama

· Ön Gereksinim Planının Hazırlanması

· HACCP Planının Hazırlanması

· Gıda Güvenliği Politikasının Oluşturulması

· Temel Prosedürlerin Hazırlanmasına Yönelik Uygulamalar
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