4 Ocak 2012 CARSAMBA Resmi Gazete Sayi : 28163

TEBLIG

Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanlhigindan:
TURK GIDA KODEKSi EKMEK VE EKMEK CESiTLERI TEBLiGi
(TEBLIG NO: 2012/2)

Amacg

MADDE 1 — (1) Bu Tebligin amaci, tiiketime sunulan ekmek, ekmek cesitleri, diger ekmek cesitleri ve eksi
hamur ekmeklerinin teknigine uygun ve hijyenik sekilde iiretim, muhafaza, tasima ve pazarlanmasini saglamak iizere
bu iirtinlerin 6zelliklerini belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2 — (1) Bu Teblig bugday unundan veya bugday ununa diger tahil unlar karistirilarak yapilmig
ekmegi, ekmek cesitlerini, diger ekmek cesitleri ile eksi hamur ekmeklerini kapsar.

(2) Bu Teblig kurutulmus ekmekleri, dondurulmus hamur teknolojisi ile iiretilen ekmekleri, yufka, bazlama,
pide, simit ve benzerlerini kapsamaz.

Dayanak

MADDE 3 — (1) Bu Teblig, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii miikerrer sayilt Resmi Gazete’de yayimlanan
Tiirk Gida Kodeksi Yonetmeligine dayanilarak hazirlanmigtir.

Tammlar ve kisaltmalar

MADDE 4 — (1) Bu Tebligde gegen;

a) A: Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerden kontrole konu olan bir tanesinin yine bu Teblig kapsaminda
iiretimine izin verilen agirhigini,

b) Cografi isaret: Belirgin bir niteligi, iinii veya diger 6zellikleri itibariyla cografi kaynaginin bulundugu bdlge,
cografi sinirlar1 belirlenmis 6zel yore veya istisnai durumlarda iilke ad1 ile 6zdeslesmis bir iiriinii gdsteren mense adini
ve mahreg isaretini,

¢) Cavdarli ekmek: Bugday ununa en az % 30 oraninda ¢avdar unu, cavdar kirmasi, cavdar kirngi, ¢avdar
ezmesi veya bunlarin karigimi ilave edilip teknigine uygun olarak iiretilen ekmek ¢esidini,

¢) Cesni maddesi: Sert kabuklu meyveler, kurutulmus meyveler, yagh tohumlar, bal, pekmez, tahin, peynir alt1
suyu tozu, baharat, kavrulmus malt unu, ¢ikolata, yumurta, patates gibi yenilebilir diger iiriinleri,

d) Diger ekmek ¢esitleri: Bir veya birden fazla tahil unu, tahil ezmesi, tahil tanesi, tahil kirmasi, tahil irmigi,
soya unu, baklagil unlar, kepek, bitkisel yag, siit ve/veya siit {irlinleri, bitkisel lif veya diger ¢esni maddelerinden bir
veya birkaginin ilave edilmesinden sonra teknigine uygun olarak tiretilen ekmegi,

e) Ekmek: Bugday ununa; su, tuz, maya (Saccharomyces cerevisiae) gerektiginde seker, enzimler, enzim
kaynag1 olarak malt unu, vital gluten ve izin verilen katki maddeleri ilave edilip bu karigimin teknigine uygun olarak
yogrulmasi, sekillendirilmesi, fermentasyona birakilmasi ve pigirilmesi ile yapilan iiriinii,

f) Ekmek cesitleri: Ekmek taniminda gegen bilesenlere ilave olarak tahil iiriinlerini ve istenildiginde ¢esni
maddelerini de iceren ve teknigine uygun olarak iiretilen ekmekleri,

g) Eksi: Geleneksel veya endiistriyel yontemlerle bugday veya diger tahil unlar1 kullanilarak hazirlanmis ve
dogal eksi hamur bakterileri ile fermente edilmis toz veya siv1 formdaki iiriinii,

&) Eksi hamur ekmekleri: Tahil unlarma su, tuz, maya, geleneksel veya endiistriyel yontemlerle elde edilen
eksi veya eksi hamur ilavesiyle hazirlanan hamurun teknigine uygun olarak yogrulmasi, sekillendirilmesi,
fermantasyona birakilmasi ve pisirilmesi ile liretilen ekmek ve ekmek ¢esitlerini,

h) Karisik tahilli ekmek: Bugday unu, tam bugday unu veya bunlarin karisimina, her birinden en az % 5
oraninda olmak {izere; musir, arpa, yulaf, cavdar, piring, dari, tritikale unlari, kirmalari, kirik taneleri veya
ezmelerinden en az ii¢ii ilave edilip teknigine uygun olarak iiretilen ekmek ¢esidini,

1) Kepek: Gida amagli kullanilan bugday kepegi ve diger tahil kepeklerini,

1) Kepekli ekmek: Bugday ununa en az % 10 en fazla % 30 oraninda kepek ilave edilip teknigine uygun olarak
iiretilen ekmek ¢esidini,

j) M: Numune agirligini,

k) Misirli ekmek: Bugday ununa en az % 20 musir unu ve/veya musir irmigi ilave edilip teknigine uygun olarak
iiretilen ekmek ¢esidini,

1) n: Numune biiytikligiini,

m) Su: 17/2/2005 tarihli ve 25730 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Insani Tiiketim Amach Sular Hakkinda
Yonetmelik’te yer alan dzelliklere uygun insani tiikketim amagh sulari,

n) Seker: 23/8/2006 tarihli ve 26268 sayil1 Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Seker Tebligi’ne
uygun sekerleri,

o) Tahil: Bugday, arpa, mustr, piring, ¢avdar, dar1, yulaf ve tritikaleyi,



6) Tam bugday ekmegi: Tam bugday unundan teknigine uygun olarak iiretilen ekmek cesidini,

p) Tam bugday unlu ekmek: Bugday ununa en az % 60 oraninda tam bugday unu ilave edilip teknigine uygun
olarak {iretilen ekmek ¢esidini,

r) Uretici isareti: Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iiriinlerin {izerine pisirme
isleminden once ilistirilen, iiriinle beraber pisirme islemine tabi tutulan, {izerinde iiretici firma ad1 ve net miktari yazili
olan, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler Y 6netmeligine uygun, insan sagligina zararsiz kagit esaslt malzemeyi,

s) Yabanci madde: Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin iiretiminde kullanilmasina izin verilen maddeler
ile hamurun yapismasini engellemek amaciyla kullanilan razmol, kepek ve bitkisel yag disinda bulunmamasi gereken
her tiirlii maddeyi,

s) Yulafli ekmek: Bugday ununa en az %15 oraminda yulaf unu, yulaf kirmasi, yulaf kirigi, yulaf ezmesi veya
bunlarin karigimu ilave edilip teknigine uygun olarak iiretilen ekmek ¢esidini,

ifade eder.

Uriin ozellikleri

MADDE 5 — (1) Bu Teblig kapsamindaki iiriinlerin 6zellikleri asagida verilmistir:

a) Bu Teblig kapsaminda tanimi yapilan ekmek, sadece 17/2/1999 tarihli ve 23614 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Bugday Unu Tebliginde yer alan Tip 650 ve daha yiiksek kiil igeren ekmeklik bugday
unlarindan yapilir.

b) Duyusal bakimdan; ekmek, ekmek cesitleri, diger ekmek ¢esitleri ve eksi hamur ekmeklerinin dis ve i¢
ozellikleri asagidaki sekildedir.

1) Disindan bakildiginda iyi pismis ve kabarmis, kendine has goriiniiste, kokuda ve kabuk rengi dagilimi
olabildigince homojen olur, basik ve yanik olmaz.

2) Kesildigi zaman i¢ kismi siingerimsi yapida, gdzenekler miimkiin oldugunca homojen olur, hamurumsu,
yapigskan ve kabuk-i¢ ayrimi olmaz, yabanct madde ve karigmamis halde un, tuz, katki maddeleri ile bunlarin topaklari
bulunmaz.

3) Ekmek i¢i homojen, kendine has renk, tat ve kokuda olur, yabanci tat ve koku hissedilmez.

¢) Kimyasal bakimdan; ekmek, ekmek ¢esitleri ve diger ekmek ¢esitlerinin kimyasal 6zellikleri EK-1" de yer
alan tabloya uygun olur.

¢) Diger ozellikler agsagida belirtilmistir.

1) Ekmek tanimina giren iriin, degisik sekil verilerek, lizerinde ¢esni maddesi kullanilarak {iretilmesi
durumunda, ekmek ¢esidi ve diger ekmek cesitleri olarak degerlendirilmez.

2) Ekmek, kepekli ekmek, tam bugday unlu ekmek, tam bugday ekmegi ve eksi hamur ekmekleri en az 250
gram agirliktan baglayarak 50’ser gram arttirilmak suretiyle piyasaya arz edilir. Toplu tiiketim yerleri igin g¢esitli
sozlesme ve taahhiitler gercevesinde iiretilen, dogrudan tiiketiciye arz edilmeyen ekmek, kepekli ekmek, tam bugday
unlu ekmek, tam bugday ekmegi ve eksi hamur ekmekleri muhtelif agirliklarda iiretilebilir.

3) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerden; bu bendin (2) numarali alt bendinde belirtilenlerin disinda
kalanlar, 100 grama kadar muhtelif agirliklarda, 250 gram agirliktan baslayarak ise 50’ser gram arttirilmak suretiyle
piyasaya arz edilir.

4) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinler agirlik¢a “+%3” tolerans degeri ile Uretilir. Ancak agirlik kontrolii
amact ile yapilan resmi denetimlerde, alinan numunelerin ortalama agirligi, denetime konu olan iiriiniin bu Teblig
kapsaminda {iretimine izin verilen agirligindan en fazla %1 kadar eksik olabilir.

(2) Ekmek, kepekli ekmek, tam bugday unlu ekmek, tam bugday ekmegi ve eksi hamur ekmekleri ambalajsiz
olarak piyasaya arz edilebilir. Bu durumda ekmek, kepekli ekmek, tam bugday unlu ekmek, tam bugday ekmegi ve
eksi hamur ekmeklerinin iiretim, depolama, dagitim ve satis asamalari, EK-2’de belirtilen hiikiimlere uygun olur.
Ambealajsiz olarak piyasaya arz edilen tiriinler ile ilgili hususlar asagida belirtilmistir.

a) Uriinlerin {izerinde; iiretici firma adi ve gramaj bilgilerini igeren iiretici isareti yer alabilir. Ancak bu Teblig
kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iiriinlerde “tuz ilave edilmemistir” ve/veya “katkisizdir” ifadelerinin
kullanilmak istenmesi durumunda; bu ifadeler ile iiretici firma adi ve gramaj bilgilerini iceren iiretici isaretlerinin
tirlinlerin tizerinde yer almast zorunludur.

b) Uretici isaretlerinin iizerinde yer alan bilgilerin baskisinda, sadece 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii
miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde yer alan
renklendiricilerden bu amaca uygun olanlar kullanilir.

¢) Uriinlerin iizerine iiretici isaretlerinin ilistirilmesinde, hicbir sekilde yapistiric1 kullanilamaz.

(3) Ekmek, kepekli ekmek, tam bugday unlu ekmek, tam bugday ekmegi ve eksi hamur ekmekleri hari¢ ekmek
cesitleri ve diger ekmek gesitleri iiretim yerleri de dahil olmak iizere ambalajli olarak piyasaya arz edilir.

Katki maddeleri

MADDE 6 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilan katki maddeleri, 29/12/2011 tarihli ve
28157 3 {incii miikerrer sayilt Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Maddeleri Yonetmeliginde



yer alan hiikiimlere uygun olur.

Aroma vericiler ve aroma verme o6zelligi tasiyan gida bilesenleri

MADDE 7 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerde kullanilan, aroma vericiler ve aroma verme 6zelligi
tastyan gida bilesenleri, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan, Tiirk Gida
Kodeksi Aroma Vericiler ve Aroma Verme Ozelligi Tastyan Gida Bilesenleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere
uygun olur.

Bulasanlar

MADDE 8 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki bulasanlarin miktarlari, 29/12/2011 tarihli ve
28157 3 tincli mikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yo6netmeliginde yer alan
hiikiimlere uygun olur.

Pestisit kalintilar

MADDE 9 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerdeki pestisit kalinti miktarlari, 29/12/2011 tarihli ve
28157 3 {iincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Pestisitlerin Maksimum Kalinti
Limitleri Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Hijyen

MADDE 10 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinler; 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeligi ve 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 {incii miikerrer sayili Resmi Gazete’de
yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

(2) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerden ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen triinler, birinci fikrada
yer alan hiikiimlere ilave olarak EK-2’ de belirtilen hijyen kriterlerine de uygun olur.

Ambalajlama

MADDE 11 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin ambalajlari, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii
miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeliginde yer alan hiikiimlere uygun olur.

Etiketleme

MADDE 12 - (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinlerin etiketi; 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii
miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yo6netmeliginde yer alan hiikiimlere ilave
olarak asagidaki hiikiimlere de uygun olur.

a) Bu Teblig kapsaminda yer alan ve geleneksel hali ile tuz ilave edilerek iiretilen {iriinlerin bilesimine tuz
eklenmedigi takdirde “Tuz ilave edilmemistir” ifadesi etikette yer alabilir.

b) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlere, undan gelen de dahil olmak iizere hicbir katki maddesi katilmaz
ise etiket tizerinde ekmek ad ile birlikte “katkisiz” ifadesi kullanilabilir.

¢) Bu Teblig kapsamindaki yoresel/iilkesel adlari ile bilinen iiriinler, cografi isaretten dogan haklara aykiri
olmamak kaydiyla bu isimlerle tiretilebilir.

Tasima ve depolama

MADDE 13 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iiriinlerin taginmasi ve depolanmasinda, Tiirk Gida Kodeksi
Yonetmeliginin Gidalarin Taginmast ve Depolanmasi Boliimiindeki kurallara ek olarak EK-2’de yer alan kurallara
uyulur.

Numune alma ve analiz metotlan

MADDE 14 — (1) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerden agirlik kontrolleri hari¢ olmak iizere numune
alinmasi ve analizleri, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 iincii miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida
Kodeksi Yonetmeligine uygun olur.

(2) Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinlerin agirlik kontrolii amaci ile yapilan resmi denetimlerde asagidaki
hususlara dikkat edilir.

a) Uriinleri iireten yerlerden agirlik kontrolii amaci ile EK-3’e gére numune alinr.

b) Uriinlerin sadece satisinin yapildig1 yerlerden, agirlik kontrolii amaci ile normal kosullar altinda alt1 adet,
stipheli durumlarda on li¢ adet numune alinr.

¢) Uriinlerin iiretim ve satis yerlerinden alman numunelerin; ortalama agirhgi ve herhangi birinin agirlig,
tolerans degerlerin diginda olamaz.

¢) Uriinlerden;

1) Bir tanesinin agirligt en az “A — (A x 0,03)”, en ¢cok “A + (A x 0,03)” olur,

2) Alinan numunelerin ortalama agirligi en az “ A — (A x 0,01)” olur,

3) Alian numunelerin ortalama agirligi “[(M1+M2+....Mn)/n]” olarak hesaplanir.

idari yaptirim

MADDE 15 — (1) Bu Teblige aykirt davrananlar hakkinda 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi,
Gida ve Yem Kanununun ilgili maddelerine gore idari yaptirim uygulanir.

Yiiriirliikten kaldirilan teblig

MADDE 16 — (1) Bu Tebligle 15/2/2002 tarihli ve 24672 sayili Resmi Gazete’de yayimlanarak yiriirliige



giren Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri Tebligi yiiriirliikkten kaldirilmistir.

Uyum zorunlulugu

GECICi MADDE 1 — (1) Bu Tebligin yaymmi tarihinden 6nce faaliyet gdsteren gida isletmecileri; bu
maddenin ikinci fikrasi sakli kalmak kaydiyla, bu Tebligin yayimi tarihinden itibaren bir ay icerisinde bu Teblig
hiikiimlerine uymak zorundadir.

(2) Bu Teblig kapsaminda faaliyet gosteren gida isletmecileri; 5 inci maddenin ikinci ve ticlincii fikralarinda
yer alan hiikiimler ile EK-1’de yer alan tuz [% (m/m) en ¢ok kuru maddede], kiil [(tuz hari¢) (m/m)(kuru maddede)] ve
EK-2’de yer alan genel kurallara, 1/7/2012 tarihine kadar uymak zorundadir.

(3) Bu Teblig kapsaminda faaliyet gdsteren gida isletmecileri; birinci ve ikinci fikra hiikiimlerini karsilayana
kadar, 15/2/2002 tarihli ve 24672 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Ekmek ve Ekmek Cesitleri
Tebligi hiikiimlerine uymak zorundadir.

Yiiriirliik

MADDE 17 — (1) Bu Teblig yayimu tarihinde yiiriirliige girer.

Yiiriitme

MADDE 18 — (1) Bu Teblig hiikiimlerini Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakan1 yiriitiir.

EK-1
Ekmek, Ekmek Cesitleri ve Diger Ekmek Cesitlerinin Kimyasal Ozellikleri

Rutubet % Kiil (tuz haric) Tuz % (m/m)
(m/m) en cok
Uriin
(m/m) en ¢ok
En az 0,65
Ekmek
38 1,5
Enaz 1,2
Tam Bugday Ekmegi
am Bugday Ekmegi 4 En ¢ok 2,9 1.5
Enaz 1,1
Tam Bugday Unlu Ekmek
am Bugday Unlu Ekme 4 15
En az 0,7
Cavdarli Ekmek
43 L5
Enaz 1,2
Kepekli Ekmek
epekli Ekme 43 15
En az 0,7
Yulafli Ekmek
ulafli Ekme 43 15
Enaz 1,1
Misirli Ekmek
42 L5
Diger Ekmek Cesitleri L5

EK-2
Ambalajsiz Olarak Piyasaya Arz Edilen Uriinlerin Uretim, Depolama, Dagitim ve Satis Asamalarimn Tasimasi
Gereken Kurallar

1. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iriinler ile temas eden malzeme, alet ve
ekipman; gida ile temasa uygun, yeterli temizlik ve dezenfeksiyona izin veren madde ve malzemeden yapilir. Bulagsma
riskini engelleyecek bigimde iiretilir, kullanima hazir, bakimli ve iyi sartlarda tutulur.

2. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iiriinlerin ekmek kasalarina, ekmek kasalarinin
da ekmek tagima araglarinin i¢ine bulasma riskini engelleyecek bicimde yerlestirilmesi gerekir.

3. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iriinler; dis etkenlerden zarar gérmeyecek



sekilde tamamen kapali, bu Teblig kapsaminda yer alan {iriinler ile unlu mamullerin taginmasi diginda herhangi bir
tasima isleminde kullanilmayan, tavan, zemin ve duvarlart su gegirmeyen, zararli ve mikroorganizmalarin
yerlesmesine izin vermeyen, piiriizsiiz, kolay temizlenebilen ve dezenfekte edilebilen malzemeden yapilan tasitlarda
taginir.

4. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iriinler satis noktasina getirildiginde, ekmek
kasalar1 agikta birakilmaz, zemin ve dis ortamla temasi engellenir, palet iizerinde olacak sekilde temiz bir ortama
konulur.

5. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iriinler; satis yerlerinde alicinin el degmesini
engelleyecek sekilde ekmek dolabinda veya tezgahinda muhafaza edilir ve satict kontroliinde satilir. Satis sirasinda bu
Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iiriinler, 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 {incii miikerrer say1li
Resmi Gazete’de yayimlanan Tiirk Gida Kodeksi Gida ile Temas Eden Madde ve Malzemeler Y6netmeligi’'nde yer
alan hiikiimlere uygun bir ambalaj malzemesine sarilarak veya icine konularak tiiketiciye arz edilir. Bu Teblig
kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iriinlerin satigsa sunuldugu ekmek dolaplar1 veya tezgdhlari agikta
birakilmayacak sekilde kapali bir ortama konulur.

6. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iiriinlerin muhafaza edildigi ekmek dolabinda
veya tezgahinda alicinin rahatlikla gorebilecegi biiyiiklitkte 29/12/2011 tarihli ve 28157 3 {incli miikerrer sayilt Resmi
Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Etiketleme Yo6netmeliginin 13 {inci maddesinin tgiincii, dordiincii ve
besinci fikralarina uygun etiketin yer almasi zorunludur.

7. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iiriinlerin taginmasi ve satigi sirasinda ¢aligan
tiim personelin, kisisel temizligini slirdiirmeye azami itina géstermesi, uygun ve temiz kiyafet giymesi ve koruyucu
eldiven kullanmasi zorunludur.

8. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen iiriinler; sadece bu Tebligin hijyen ile ilgili
kriterlerini karsilayan yerlerde piyasaya arz edilir. Bu Teblig kapsaminda ambalajsiz olarak piyasaya arz edilen
tirinler, kasap, manav ve pazar gibi yerlerde piyasaya arz edilemez.

9. Bu Teblig kapsaminda yer alan iriinleri tilketiciye arz eden yerler; tam bugday ekmegi ve/veya tam bugday
unlu ekmek ve/veya kepekli ekmek de bulundurmak zorundadir.

10. Bu Teblig kapsaminda faaliyet gosteren gida isletmecileri sorumluluk alanlari ile ilgili ¢alistirdiklar:
personelin gida hijyeni ile ilgili konularda egitilmelerini saglarlar. Bu Teblig kapsaminda verilecek egitimlerle ilgili
olarak Bakanlik; ilgili meslek federasyonu, kamu kurum ve kuruluslart ve tiniversiteler ile igbirligi yapar.

EK-3
Uretim Yerlerinde Yapilacak Agirlik Kontroliine iliskin Numune Alma Plami
NET Normal durumlarda Alinacak Numune Sayist Stipheli Durumlarda Alinacak Numune Sayis1
AGIRLIK
Parti Biiyiikliigii (N) Numune Parti Biiyiikliigii (N) Numune
arti Buyukiugu Biiyiikliigii (n) arti Buyukiugu Biiyiikliigii (n)
N=<4800 6 N=<4800 13
4801 <N <24000 4801 <N <24000
o) 13 21
E 24001< N <48000 21
; | =N= 24001<N < 29
3
= 48001 <N < 84000 29 48001 <N < 48
Q
<
e 84001 = N = 144000 48 84001 <N < 144000 84
z 144001 <N <
240000 84 144001 < N < 240000 126
240000 <N 126 240000 < N 200
IRRCAESE N <2400 6 N <2400 13




15001 <N < 24000

21 15001 <N < 24000 29
24001 <N <42000 29 24001 <N < 48
42001 <N < 72000 48 42001 <N < "
72001 < N < 120000
84 72001 < N < 120000 126
120000 < N 120000 <N
126 200
N <600 N < 600
6 13
601 =N = 2000 13 601 <N < 2000 21
2001 =N =7200 21 2001 < N <7200 29
v
5 7201 =N = 15000 29 7201 <N < 15000 48
'S
2 15001 =N =24000 48 15001 <N < 84
=
[8a]
G 24001 = N = 42000 84 24001 <N < 126
o
<
v
& 42000 <N
126 42000 <N 200




